Yeneto a Tavola

DEGUSTAZIONI ALLA FESTA DI PRIMAVERA 2013

ERBE AROMATICHE OFFICINALI E SPONTANEE
Laboratori e degustazioni guidate gratuite

Una serie di incontri e degustazioni guidate ppulbblico, gratuite, per far conoscere le erbe
aromatiche e spontanee, ed il loro utilizzo in nactra gusto, tradizione e stagionalita, a cura
di Veneto a Tavola.

Sabato 13 aprile

Ore 15,30 PRALINE D’ERBE - Degustazione di due praline (alloro — lavanddbé&occa)
realizzate dal cioccolati€@aetano Roggiali Jesolo

Ore 16,30 MIELI AROMATICI — degustazione guidata con I'apicoltdtedron Valeriodi
mieli monovarietali aromatidnfb-rosmarino-erica), in abbinamento pani e formag

Ore 17,30 GELATO ALLA SALVIA OFFICINALIS BIOLOGICA - Un nuovo gusto di gelato
presentato dalla gelat&€iacco Gelatadi Jesolo Paese

Domenica 14 aprile

Ore 11,30 CONOSCERE LE ERBE SPONTANEE-la natura ci offre gratuitamente un
patrimonio di bonta e salute da saper cogliere ! Con I'esperta Anna Tonello
A seqguiraperitivo ....gelato— Per un insolito aperitivo ecco il
gelato alla salvia presentidtia gelateri&€iocco Gelatadi Jesolo Paese

Ore 12,30 RISO ALLE 10 ERBE -Degustazione al pubblico di questo piatto
primaverile realizzato dal ristote Miravalle di Jesolo Paese con il riso dell’Az.
AgrLa Fagianadi Torre di Fine

Ore 15,30 COPPA BIANCA ALLA MENTA PIPERITA DI PANCALIERI
un vero gelato artigianale sergato dalla storiogelateria Lovatdi Jesolo Paese

Ore 16,30 | PANI VERDI ALL'INCONTRO DI BURRO E FORMAGGIOD’AUT ORE
Degustazione guidata di un baredpeggio di Bagolino, patria del famoso Bagess,
un lardo alle erbe, presentatia Salumeria, in abbinamento ai pani verdi ta casa
del Pane

Ore 17,30SFIZIOSITA’ ALLE ERBE - Crocchetta di baccala con crema liquida ai lzmdoli,
Proposta della gastronoRikOfficina, in abbinamento i vini dell’enoteczona
d’Ombra diesolo Paese.

LE DEGUSTAZIONI SONO GRATUITE, FINO AD ESAURIMENTOPOSTI PRESSO LO
STAND CENTRALE IN PIAZZA 1° MAGGIO




