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QUANDO

LA TAVOLA
DIVENTA
CULTURA

Cena didattica

Guidata dallo chef
Orlando Scaggiante

Introduce la serata il prof.
Giandomenico Porto

Venerdi 19 febbraio 2016 ore 19.30
Hotel Adlon via D. Alighieri, 2° a.m.
Jesolo Lido (Ve)

Lappuntamento é aperto a tutti
Menu didattico del territorio € 25,00 a persona
E richiesta la prenotazione al n. 0421.92212
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LA TAVOLA ]
DIVENTA [;

CULTURA :
MENU

T Entré
* Noce di Cappasanta in Croccante
di Pancetta su Crema di Fagioli Cannellini

Antipasto
Al Saor...

Il Gambero e le Sarde in Saor
nella sua Variante di Cipolla

Primo
Risottino Mantecato con
Martignon di Seppie di Laguna

Mezzemaniche alle Vongole "Pevarasse’
e Datterini di Cavallino

Secondo
Il Calamaro con Cuore di Riso
e Piccole Verdure Cotto alla Plancia su Crema di “Biava”

Dessert
Semifreddo alle Noci di San Dona
e Mandorle al Caramello

E richiesta la prenotazione al n. 0421.92212




